
和唐で楽しい宴会を盛り上げましょう!

1.二具今菜の盛り合わせ(二 色折豊)

ノ 2.イ カの四夕|1風辛し炒め(辣子銑立)

3.台身魚の十酢あんかけ(糖酷垂⇒

4.スペアリブのトウチ蒸し(ユ麦蒸排骨)

5.オロ牛肉の黒胡椒炒め(黒椒牛肉)

6.春巻き(春巻)

7.夫エビのチリソースと夫エビのマヨネーズの盛り合わせ(両 屹明
与)

8.二具入リフカヒレスープ(二 Z立翅)

9.チ ャーハンor焼きそtおr麻婆ユ腐とご飯

10.杏仁ユ腐 (杏存二腐)

※ノ辛さを選べま丸(ノツソ・〃 )

※こちらのコースは三日前までにご予約下さい。

1.六具今某の盛り合わせ(六 色折豊)

2.特製牛肉とカシュナデンの四川風炒め(鵠稟官保牛肉)

3.フ カヒレの姿煮 (江焼排翅)

4.季 節の点の姿蒸しC寄蒸吋立)

5.イオ勢エビ〈食べ方選べます(チ リソース・塩味・塩胡椒・スーラースープ)〉

6.北京ダック(北京考嗚)

7.ホ タテのトウチ蒸し(ユ跛蒸夏夫貝)

8.ア ワビのクリーム煮ヽみ e乃 油飽立)

9.蒸 し点Cの盛り合わせ(両折蒸点′む)

10.ナ マコご傷く海参榜仮)

11.海鮮フカヒレコラーゲンスープ(海鮮立翅湯)

12.し ろきくらげとナッメとはすの実廿汁煮 (ネ糖銀平ミ子)

※一個選べます。
P

※写真はイメージです。



■全コース、2時間・2名様より(5,00鯛 08,000H髪様より)

おす人様 おす人様

295 3900
1.二具今菜の盛り合

2.鶏肉とカシュナソヽツ炒

3.牛肉とピーマンの如切り炒め(青椒牛肉)

4.レ タスのオイスターソース炒め(蛇 油生某)

5.焼 き後子 (煎俵 )

6.エ ビチリソース(千焼灯仁 )

7.チ ャーハンor焼 きそば ※一個選べますの 後or炒脅)

8.二子スープ(■花湯)

9.杏存ユ腐略 存ユ腐)

おす人様

1.四具今菓の盛

2.スペアリブのト

ノ 3。 わ牛肉とカシュナッ

4.ム ルカイのニンニク蒸し( 蠅 )

5。 イカのオイスターソース炒め(蛇油尤立)

6.自身魚のサ酢あんかけ(糖酷ユ)

7.シューマイ(焼売)

8.夫エビのチリソースと夫エビのマヨネーズの盛り合わせ(両屹明杯)

9.二具入リフカヒレスープ(二 Z立翅)

10。 チャーハンor焼 きそば ※一個選べます。け 仮or炒面)

1.二具今栞の盛り合

2.オロ牛肉のオイスター、

ノ 3.イ カとカシュナッッの四川風辛し炒め(官保礼ユ)

4.鶏肉唐場げ桑味ソース掛け(油 林鶏)

5.青撻東(チ ンケンサイ)の カニソース添え(督粉青撻菜)

6.水餃子 (水俵 )

7.エ ビチリツース (千燒汗仁 )

8.海鮮スープ(海鮮ラ)

9.チ ャーハンor焼きそば ※一個選べますの 仮or炒面)

10。 杏存ユ腐 (杏仁ユ腐 )
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おす人様

590

特製わ牛肉のオイスターソース炒め(鵠稟蛇油牛肉)

ホタテのニンニク蒸し(蒜革夏夫貝)

エビ蒸し餃子い 餃)

夫エビのチリソースと大エビのマヨネーズの盛う合わせ(両屹明坪)

チャーハンor焼 きそtおr麻婆ユ腐とご仮 ※一個選べます。

(炒仮or炒面or麻婆ユ腐白仮 )

10.カニ入リフカヒレスープ(蟹粉立翅湯)

11.杏存ユ腐い 仁ユ腐)

※写真はイメージです。


